NOTRE CARTE

du 07/02 au 29/03
du Samedi midi au Dimanche midi

> ENTREES <o

Salade d’Hiver 0.00 /XL 15.00
Salade, Noix, Bleu, Pdt poelées, Pickles d’Oignon (ala carte)
Terrine de Campagne Maison 0.00

Mesclun de Salade

Soupe a I’Oignon Gratinée 8.00
Crotitons, Emmental

Tarte Tatin de Boudin et Pommes 0.00
Mesclun de Salade

—— PLATS OO

Saucisse Purée Facon Grand mere 19.00
Légumes Rotis

Mijoté de Poulet au vin rouge 20.00
Facon Bourguignon, Lardons, Champignons, Purée

L'authentique Cocon Lyonnais 18.00
Sauce Nantua

Burger du Chef 18.00
Frites Fraiches, Salade

L'Andouillette Lyonnaise 18.00
Frites Fraiches, Mesclun de salade, sauce moutarde

Piece du Boucher (selon arrivage) 23.00
Frites Fraiches, Salade

Uniquement a la carte




<> FROMAGES <=

Assiette de fromages 6.50
Selon arrivage

Faisselle 5.50
Coulis de fruits, creme, miel ou sucre

o> DESSERTS oo
Café Gourmand 0.50
(Supplément 4€ au menu)
Soufflé Glacé Liqueur de Chataigne 7.50
Creme glacée maison, chantilly
Tarte Bourdaloue 7.50
Poires, Amandes, Coulis de Chocolat
Creme Chocolat Liégeois 8.00
Eclats de Spéculos
Gaufre chaude 6.50
Nutella, creme de marron, miel, sucre ou coulis de fruits
Crépe chaude 5.50

Nutella, creme de marron, miel, sucre ou coulis de fruits

> COUPES GLACEES CHANTILLY <

(Supplément 4€ au menu)

Ardéchoise (vanille, marron, créeme de marron)

Bourvil (fraise, abricot, péche de vigne, coulis fruits rouges)
Tiramisu (vanille, café, caramel)

Nutnut (vanille, nutty, coulis choco noisette)

Jus de Chaussette (café, vanille, café chaud)

Au Lit Mamie (verveine, vanille, verveine Jacoulot)

Chaud Papi (cassis, vanille, marc de Bourgogne)

Colonel Moustache (citron jaune de Sicile, vodka)
Pays Merveilleux (génépi, vanille, génépi)

Pani Pwoblem (stracciatella, chocolat, vanille, rhum)



